
M
enu

E N T R É E S
S T A R T E R S
V O O R G E R E C H T E N

POTAGE AUX LÉGUMES DE SAISON
a c c o m p a g n é  d e  s a  t a r t i n e  g a r n i e

SEASONAL VEGETABLE SOUP
a c c o m p a n i e d  b y  i t s  g a r n i s h e d  t o a s t

SEIZOENSGROENTESOEP
g e s e r v e e r d  m e t  t o a s t

PLANCHE DE CALAMARS 
s a l a d e  &  s a u c e  t a r t a r e  m a i s o n

SQUID 
l e t t u c e  &  h o m e m a d e  t a r t a r e  s a u c e  

INKTVIS 
h u i s s a l a d e  &  t a r t a a r s a u s

MINI POTIRON FARCI
c h o u x - f l e u r s ,  p a t a t e s  d o u c e s ,  a u b e r g i n e s ,  é p i n a r d s ,  p i g n o n s
d e  p i n s

MINI STUFFED PUMPKIN 
c a u l i f l o w e r ,  s w e e t  p o t a t o e s ,  e g g p l a n t ,  s p i n a c h ,  p i n e  n u t s

GEVULDE MINI POMPOEN
b l o e m k o o l ,  z o e t e  a a r d a p p e l ,  a u b e r g i n e ,  s p i n a z i e ,  p i j n b o o m p i t t e n

TARTARE DE TRUITE GRAVLAX
m é l i - m é l o  d e  l é g u m e s

GRAVLAX TROUT TARTARE
a s s o r t m e n t  v e g e t a b l e s

GRAVLAX FOREL IN TARTARE
g e m e n g d e  g r o e n t e n

13,00€

15,00€

18,00€    

22,00€

Végétarien

Vegan

P L A T S
M A I N  C O U R S E S
H O O F D G E R E C H T E N

CONCHIGLIONI GARNIS
p â t e s  i t a l i e n n e s  e n  f o r m e  d e  c o q u i l l a g e s  f a r c i e s  d e
c h a m p i g o n s  e t  t a r t u f a t a ,  c r è m e  d e  b u t t e r n u t  e t  é c l a t s  d e
n o i s e t t e s

GARNISHED CONCHIGLIONI
I t a l i a n  s h e l l - s h a p e d  p a s t a  s t u f f e d  w i t h  m u s h r o o m s  a n d  t a r t u f a t a ,

b u t t e r n u t  c r e a m  a n d  h a z e l n u t  p i e c e s

GEGARNEERDE CONCHIGLIONI
I t a l i a a n s e  s c h e l p v o r m i g e  p a s t a  g e v u l d  m e t  c h a m p i g n o n s  e n  t a r t u f a t a ,

b u t t e r n u t c r è m e  e n  s t u k j e s  h a z e l n o o t

GALETTES À LA PATATE DOUCE
l e n t i l l e s ,  c h o u - f l e u r  c a r a m é l i s é ,  r i z  p a r f u m é ,  l é g u m e s
d ’ a u t o m n e  e t  r a ï t a  v é g é t a l e

GALETTE OF SWEET POTATO
l e n t i l s ,  c a r a m e l i z e d  c a u l i f l o w e r ,  f l a v o u r e d  r i c e ,  a u t u m n  v é g é t a b l e s  a n d

p l a n t - b a s e d  r a ï t a

GALETTE MET ZOETE AARDAPPEL 
l i n z e n ,  g e k a r a m e l i s e e r d e  b l o e m k o o l ,  g e u r i g e  r i j s t ,  h e r f s t g r o e n t e n  e n

g r o e n t e n r a i t a

23,00€

25,00€



P o u r  l e s  e n f a n t s ,  l e s  p l a t s  c o m m e  l e s  g r a n d s ,  à  1 5 € .
P l a t  d u  j o u r  e t  s u g g e s t i o n s  s u r  l ’ a r d o i s e .

C e r t a i n s  p l a t s  s o n t  a u s s i  à  e m p o r t e r .

T o u t e s  n o s  p r é p a r a t i o n s  s o n t  f a i t e s  m a i s o n .  

N o u s  p r ê t o n s  a t t e n t i o n  a u x  a l l e r g i e s  d e  n o s  c l i e n t s ,  s i  c ' e s t  v o t r e  c a s  f a i t e s - l e  n o u s  s a v o i r .  

M
enu

Végétarien

Vegan

BOWL VÉGÉTARIEN
m e s c l u n ,  t o f u  m a r i n é  à  l a  t o m a t e ,  l é g u m e s  c r o q u a n t s ,  p e s t o
d e  r o q u e t t e
VEGGIE BOWL
m e s c l u n ,  t o m a t o - m a r i n a t e d  t o f u ,  c r u n c h y  v e g e t a b l e s ,  a r u g u l a  p e s t o  

VÉGÉTARISCHE BOWL
m e s c l u n ,  t o f u  g e m a r i n e e r d  t o m a a t ,  k n a p p e r i g e  g r o e n t e n ,  r u c o l a p e s t o

FILET DE TRUITE SAUMONÉE
l é g u m e s  d u  m a r c h é ,  é c r a s é  d e  b i n t j e  &  s a u c e  à  l ’ a i l  n o i r
SALMON TROUT FILLET
v e g e t a b l e s  f r o m  t h e  m a r k e t ,  m a s h e d  b i n t j e  &  b l a c k  g a r l i c  s a u c e

ZALMFORELNET
m a r k t g r o e n t e n ,  g e p l e t  b i n t j e  &  z w a r t e  k n o f l o o k s a u s

BURGER DE BOEUF RÉGIONAL
v i a n d e  d e  b o e u f  E i f e l  e t  B l e u e  d e s  p r é s ,  b u n  m a i s o n ,  c o p e a u x
d e  p a r m e s a n ,  p o r t o b e l l o ,  c h i p s  d e  p a n c e t t a ,  s a u c e  t r u f f é e ,
s a l a d e  &  p o t a t o e s
REGIONAL BEEF BURGER 
E i f e l - B l e u e  d e s  P r é s  b e e f  m e a t ,  h o m e m a d e  b u n ,  s h a v i n g s  o f  P a r m e s a n
c h e e s e ,  p o r t o b e l l o ,  p a n c e t t a  c r i s p s ,  t r u f f l e  s a u c e ,  l e t t u c e  &  p o t a t o e s

REGIONALE RUNDVLEESBURGER
E i f e l  e n  B l e u e  d e s  p r é s  r u n d v l e e s ,  h u i s g e m a a k t  b r o o d j e ,
p a r m e z a a n s c h i l f e r s ,  p o r t o b e l l o ,  p a n c e t t a  f r i e t j e s ,  t r u f f e l s a u s ,  s a l a d e  &
a a r d a p p e l e n

BURGER VÉGÉTARIEN
g a l e t t e  v é g é t a r i e n n e  à  l a  p a t a t e  d o u c e  &  q u i n o a ,  r a ï t a ,
v é g é t a l e ,  a u b e r g i n e s ,  s a l a d e  &  p o t a t o e s

VEGGIE BURGER
g a l e t t e  o f  s w e e t  p o t a t o  &  q u i n o a ,  p l a n t - b a s e d  r a ï t a ,  e g g p l a n t s ,  l e t t u c e
&  p o t a t o e s

VEGETARISCHE BURGER
v e g e t a r i s c h e  g a l e t t e  m e t  z o e t e  a a r d a p p e l  &  q u i n o a ,  r a i t a ,  g r o e n t e n ,
a u b e r g i n e ,  s a l a d e  &  a a r d a p p e l e n

VERSION DOUBLE BURGER
DOUBLE BURGER VERSION
DUBBELE HAMBURGER VERSIE

FILET DE CANETTE 
s a u c e  à  l a  R e i n e - C l a u d e ,  m o u s s e l i n e  d e  p a t a t e  d o u c e ,
p o t i m a r r o n  r ô t i ,  p a n a i s ,  l é g u m e s  d e  s a i s o n  
DUCKLING FILLET
R e i n e - C l a u d e  s a u c e ,  s w e e t  p o t a t o  m o u s s e l i n e ,  r o a s t e d  r e d  k u r i  s q u a s h ,
p a r s n i p s ,  s e a s o n a l  v e g e t a b l e s

EENDENFILET 
R e i n e - C l a u d e  s a u s ,  z o e t e  a a r d a p p e l  m o u s s e l i n e ,  g e r o o s t e r d e  p o t i m a r o n ,
p a s t i n a a k ,  s e i z o e n s g r o e n t e n

25,00€

29,00€

29,00€

25,00€

34,00€

36,00€



M
enu

Végétarien

Vegan

D E S S E R T S
N A G E R E C H T E N

MOUSSE AU CHOCOLAT VALRHONA
s a n s  l a c t o s e

VALRHONA CHOCOLATE MOUSSE 
l a c t o s e  f r e e

CHOCOLADEMOUSSE VALRHONA
l a c t o s e  v r i j

PANNA COTTA LAIT DE COCO
c o m p o t é e  d e  f r u i t s

PANNA COTTA WITH COCO MILK
s t e w e d  f r u i t s

KOKOSMELK PANNA COTTA
v r u c h t e n c o m p o t e

DAME BLANCHE
3  b o u l e s  v a n i l l e ,  c h o c o l a t  c h a u d  V a l r h o n a ,  c h a n t i l l y
3  s c o o p s  o f  v a n i l l a  i c e  c r e a m ,  V a l r h o n a  h o t  c h o c o l a t e ,  w h i p p e d  c r e a m

3  s c h e p j e s  v a n i l l e ,  V a l r h o n a  w a r m e  c h o c o l a d e m e l k ,  s l a g r o o m

9,00€

9,00€

9,50€

CAFÉ LIÉGEOIS GLACÉ
2  b o u l e s  c a f é  A r a b i c a ,  1  b o u l e  v a n i l l e ,  e x p r e s s o ,  l i q u e u r ,
c h a n t i l l y
2  s c o o p s  o f  A r a b i c a  c o f f e e  i c e  c r e a m ,  1  s c o o p  o f  v a n i l l a  i c e  c r e a m ,

e x p r e s s o ,  l i q u e u r ,  w h i p p e d  c r e a m

2  s c h e p j e s  A r a b i c a  k o f f i e ,  1  s c h e p j e  v a n i l l e ,  e s p r e s s o ,  l i k e u r ,  s l a g r o o m

TIRAMISU DU CHEF
THE CHEF’S TIRAMISU
TIRAMISU VAN DE CHEF

CRUMBLE AUX FRUITS DE SAISON
SEASONAL FRUIT CRUMBLE
CRUMBLE VAN SEIZOENSFRUIT

CAFÉ OU THÉ GOURMAND
e t  m i n i  d e s s e r t s  m a i s o n

COFFEE OR TEA GOURMAND
a n d  h o m e m a d e  m i n i  d e s s e r t s

KOFFIE OF THEE SMULPAAP
e n  z e l f g e m a a k t e  m i n i - d e s s e r t s

9,50€

10,50€

11,00€

12,00€

13,00€

5,00€

ASSIETTE DE FROMAGES RÉGIONAUX
PLATE WITH REGIONAL CHEESES
BORD MET REGIONALE KAZEN

COUPE ENFANT
1  b o u l e  d e  g l a c e  o u  s o r b e t ,  c h a n t i l l y ,  g a l e t t e

CHILDREN’S BOWL
1  s c o o p  o f  i c e  c r e a m  o r  s o r b e t ,  w h i p p e d  c r e a m ,  g a l e t t e

IJSKOM VOOR KINDEREN
1  s c h e p  i j s  o f  s o r b e t ,  s l a g r o o m ,  g a l e t t e

N o u s  a p p r é c i o n s  u n  p a i e m e n t  u n i q u e  p a r  t a b l e .



M
enu

M E N U  L U N C H  À  2 9 €
ENTRÉE PLAT OU PLAT DESSERT

UNIQUEMENT VALABLE EN SEMAINE LE MIDI
POTAGE AUX LÉGUMES DE SAISON

SERVI PAR TABLE ENTIÈRE

SUR RÉSERVATION PRÉALABLE

PANACOTTA AUX FRUITS

PLAT DU JOUR
(19€ SI PRIS SEUL)

TIRAMISU DU CHEF

M E N U  3  S E R V I C E S  À  3 9 €

PLANCHE DE CALAMARS 
(POUR 2 PERSONNES)

BURGER VÉGÉTARIEN 
OU

BURGER DE BOEUF RÉGIONAL
MOUSSE AU CHOCOLAT VALRHONA

M E N U  G R O U P E S  3  S E R V I C E S  À  4 9 €
SERVI PAR TABLE ENTIÈRE

GROUPES DE MINIMUM 8 PERSONNES 

TARTARE DE TRUITE GRAVLAX
SCHNITZEL DE VOLAILLE ET LÉGUMES DE SAISON


